1. Osnovna podjela tekstilnih vlakana?

2. Podjela prirodnih vlakana?

3. Nabroji biljna vlakana koja smo učili?

4. Što znaš o pamuku?

5. Što znaš o lanu?

6. Što znaš o konoplji?

7. Nabroji životinjska vlakna koja smo učili?
8. Što znaš o vuni?

9. Što znaš o svili?

10. Nabroji sintetička(umjetna )vlakna koja smo učili?

11. Što znaš o metalnim vlaknima?

12. Što znaš o staklenoj vuni?

13. Kako se dijele sastojci prehrambenih proizvoda prema ulozi u organizmu?

14. Voda u prehrambenim proizvodima?
15. Mineralne soli i elementi u prehrambenim proizvodima?

16. Podjela ugljikohidrata?

17. Koje smo monosaharide učili?

18. Što znaš o glukozi?

19. Što znaš o fruktozi?

20. Što znaš o galaktozi?

21. Koje smo disaharide učili?

22. Što znaš o saharozi?

23. Što znaš o laktozi?

24. Što znaš o maltozi?

25. Koje smo polisaharide učili?

26. Što znaš o škrobu?

27. Što znaš o glikogenu?

28. Što znaš o celulozi?

29. Što znaš o inulinu?

30. Koje tri uloge ima rezervna masnoća?

31. Koje osnovne sastojke dobivamo razgradnjom masnoća?

32. Zasićene više masne kiseline?

33. Nezasićene više masne kiseline?

34. Alkohol glicerol?

35. Bjelančevine?

36. Vitamini?

37. Od kojih se sve vrsta tkiva sastoji tijelo životinja?

38. Kvaliteta mesa?

39. Kvarenje mesa

40. Nabroji metode čuvanja mesa?

41. Objasni hlađenje kao metodu čuvanja mesa.

42. Objasni smrzavanje kao metodu čuvanja mesa.

43. Objasni soljenje kao metodu čuvanja mesa.

44. Objasni salamurenje kao metodu čuvanja mesa.

45. Objasni dimljenje kao metodu čuvanja mesa.

46. Objasni sterilizaciju kao metodu čuvanja mesa.

47. Koje su ekonomski najvažnije vrste morskih riba?

48. Koje su ekonomski najvažnije vrste slatkovodnih riba?

49. Na koje se načine može čuvati riba?

50. Objasni hlađenje i smrzavanje kao metode čuvanja ribe.

51. Objasni mariniranje kao metodu čuvanja ribe.

52. Objasni soljenje kao metodu čuvanja ribe.

53. Objasni sušenje kao metodu čuvanja ribe.

54. Objasni riblje konzerve kao metodu čuvanja ribe.

55. Kemijski sastav mlijeka?

56. Objasni pasterizaciju kao metodu čuvanja mlijeka?

57. Objasni  sterilizaciju kao metodu čuvanja mlijeka?

58. Objasni  kondenziranje kao metodu čuvanja mlijeka?

59. Objasni  mlijeko u prahu kao metodu čuvanja mlijeka?

60. Vrhnje?

61. Maslac?

62. Sir?

63. Jogurt?

64. Kiselo mlijeko?

65. Kefir?

66. Koji se proizvodi dobiju mljevenjem pšeničnog zrna?

67. Kako se dijele brašna prema veličini čestica koje se dobiju mljevenjem?
68. Što znaš o podjeli brašna prema boji (stara podjela)?

69. Koji se kriterij koristi za novu podjelu brašna?

70. Navedi tipove brašna prema novoj podjeli?

71. Kruh?

72. Škrob?

73. Koje četiri grupe masnoća se najviše proizvode?
74. Kako se masnoće dijele prema porijeklu?

75. Na koja dva se načina proizvode ulja?

76. Kako se zovu sporedni proizvodi nakon proizvodnje ulja?

77. Što znaš o kitovom ulju?

78. Što znaš o ribljem ulju?

79. Koje su tri važne skupine životinjskih masti?

80. Što znaš o loju?

81. Što znaš o svinjskoj masti?

82. Što znaš o koštanoj masti?

83. Kako se dijele biljna ulja?

84. Što znaš o sušivim uljima?

85. Što znaš o polusušivim uljima?
86. Što znaš o nesušivim uljima?

87. Biljne masti?

88. Margarin?

